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Llenbio HAIIErO UCCIENOBAHMS SABIISICTCS pa3padoTKa MPUHLIMIIOB CO3aHUs PYCCKO-(DUHCKOTO
ryioccapusi TEpPMUHOB, CBSI3aHHBIX C JerycTanueit nuBa. PesynbraToM Haliel paboThl sBiIETCS
rioccapui, COCTOSIIIMM M3 28 KIIIOYEBBIX CJIOB, KOTOpPbIE MOTYT OBITh HCHOJIb30BaHbI,
HaIpuUMep, NPy U3YYEHHHU PYCCKOTO si3blka M mMepeBoje MeHo. Ilpu mogdope TepMHHOB MBI
COCPEOTOUMIINCH HA MOHATHUAX, UCIIOJIb3YEMBIX JUIsl OLIEHKU U ONMCAaHUs BKyca nuBa. Hamei
BTOPUYHOW 1eIbI0 ObLIa TapMOHU3ALIMS JICKCUKU IO OLEHKE MUBa B PYCCKOM U (UHCKOM
A3bIKaX, YTO, B CBOIO O4Yepe/b, OOJETYUT M3Y4YEHHE U IPENOoJaBaHUE JIEKCUKH B JAHHOUN
MpeIMETHOM 00JI1acTH.

MatepraaoM Hallero MCCIEIOBAHUS SBISETCS JIMTEparypa, CO3JaHHas
CHeIMallMCTaMUd B O0JIaCTH TMHBOBAapeHHs] M MUBHOW HMHAYCTPUHU, a TaKXKe J[Ba Kopmyca,
coJieprKalliie MaTepHualibl pa3IMuHbIX HHTEPHET-CAUTOB, IOCBALEHHBIX 0030paM nuBa. Kpome
TOTO, JIJIs1 IPOBEPKHU YNOTPeOICHN TEPMUHOB MBI UCTIOJIb30BAIM alIbTEPHATUBHBIC HHTEPHET-
UCTOYHUKH, TaKWe Kak OJIOTH, CaliThl MUBOBAPCHHBIX KOMIIAHWK W ClOBapH. MeToasl u
CTPYKTypa HCCJIEIOBaHUS OCHOBAaHbl Ha MPUHIMMNAX JEKCUKOrpaduu U KOPIYCHOM
JIMHTBUCTHKH.

ITpu cocraBiieHun rioccapust HEOOXOAUMO OBIJIO YYUTHIBATh LEJIEBYIO TPYIILY,
YpOBEHb 3HaHUM 11eJIeBOM IpyNIbl U IpeJHa3HaueHue riaoccapusi. IcXoaHbIM MyHKTOM OBLIO
TO, YTO LI€JIEBasi TPYMIA [JIOCCApUsl HUYETO HE 3HAET HU O IIUBE, HU O €ro IPOU3BOJICTBE, HU O
ero gerycranuu. J[s Toro yToObI riaoccapuii ObIT MAKCUMAIIBHO PEJIEBAHTHBIM JIJIS 1IEICBOM
IPYyMNIbI, OH JOJDKEH ObUI CoJepKaTh TOYHBIE ONpPENEICHUs, IPUMEPHl MCIIOJIb30BaHUs Ha
PYCCKOM $I3BbIKE U UX MEPEBOJT HA PUHCKUH.

CnoKHOCTh HCCIIEIOBaHMS 3aKI0Yalach B TOM, YTO JIEKCHUECKHUH COCTaB B
M3y4aeMoll HaMu 00JIaCTH B HACTOsIIee BPeMsI HEJOCTATOYHO YyCTOsuIicA. JlOMOJHUTENbHYIO
CJIO)KHOCTh MPEJCTaBIsUl CyOBEKTHBHBIM XapakTep JerycTalu IHBa: 3a BpeMs CBOETO
YBJIEUEHUS WM Kapbepbl MUBHBIE JETYCTATOPHI BHIPA0ATHIBAIOT CBOM «IIOYEPK» U TPAKTOBKY
TepMHHOJIOrMH. KpoMe TOro, NpakTH4eCKu HEBO3MOXKHO IPOBEPUTH JINYHOCTD AETYCTaTOPOB
B lHTepHeTe, mo3ToOMy HET HUKaKo# nHpopMannu 00 ux 63krpayHie v 3Hanusax. Hecmorps Ha
3TU TPYAHOCTH, 3Ty TEMYy CTOMUT HCCIEIOBaThb M B OyJylleM, TaKk KaKk HMHTEpeC K MUBY
MPOJIOJKAET PACTH, @ Pa3BUTHE MMBOBAPEHHOMN MPOMBIIUIEHHOCTH MPOJIOJIKACTCS.

KntoyeBsble crioea: gerycrauus nvea, TepMUMHOBEAEHME, TIIoccapuii, crnoeapHas paboTa,
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Tdmén tutkielman tarkoituksena on tarkastella venildis-suomalaisen olutarvostelusanaston
laatimisen periaatteita. Tutkielman lopputuloksena on 28 hakusanaa siséltdvé sanasto, jota voi
hy6dyntdd vendjin opiskelussa ja ruokalistojen suomentamisessa. Sanasto keskittyy termeihin,
joita kdytetddn oluen maun arvioinnin ja kuvailun yhteydessa. Tutkimuksen tarkoituksena on
myds harmonisoida olutarvostelutermistdd venéjén ja suomen kielen vililld, mika taas helpottaa
taman aihepiirin sanaston opiskelua ja opetusta.

Tutkielman aineistoon kuuluu kirjallisuutta panimo- ja olutalan ammattilaisilta
sekd kaksi korpusta, jotka on koostettu internetistd eri oluenarvostelusivustoilta. Termiston
kdyton varmentamiseen on lisdksi kiytetty vaihtoehtoisia verkkoldhteitd, kuten blogeja,
panimoyhtididen kotisivuja ja sanakirjoja. Tutkielman metodeina ja viitekehyksend on
sovellettu sanastotyon periaatteita sekd korpuslingvistiikkaa.

Olutarvostelusanaston laatimisessa tuli ottaa huomioon sanaston kohderyhmaé,
kohderyhmin tietotaso sekd sanaston kéyttotarkoitus. Lahtokohtana oli, ettd sanaston
kohderyhmai ei tiedd mitdén oluesta, sen valmistuksesta tai arvostelusta. Jotta sanasto vastaisi
mahdollisimman hyvin kohderyhmén kéyttotarkoitusta, piti sithen siséllyttdd tarkkoja
madritelmid ja  vendjdnkielisida  kayttoesimerkkejd suomenkielisine  kaddnnoksineen.

Tutkielma oli haastava toteuttaa, silla tutkittavan alan sanasto ei ole tilla hetkelld
tarpeeksi vakiintunutta. Haastavuutta lisdsi my0s oluen arvostelun subjektiivinen luonne:
olutarvostelijoille kehittyy harrastuksensa tai uransa aikana omanlaisensa késiala ja késitys
atheeseen liittyvistd termeistd. Tamén lisdksi verkkoarvostelijoiden henkil6llisyyksid on
kdytannossd mahdotonta todentaa, joten heidén taustastaan tai tietimyksestddn ei ole tietoa.
Haastavuudestaan huolimatta olutarvostelusanastoa kannattaa tutkia myos jatkossa, silld
panimoalan kasvaessa myds kiinnostus olutta kohtaan kasvaa jatkuvasti.
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1 BBEAEHHUE

Ilenbto Hamiero uccieAOBaHUS SBIsiETCS pa3paboTka MPUHILMIIOB COCTABIECHUS PYCCKO-
(UHCKOTO TJOCcapusi TEPMHUHOB, CBS3aHHBIX C Jerycranueidl muBa. Mbl paccMmarpuBaeM
0COOEHHOCTH PYCCKOM M (PMHCKOI IeryCTallMOHHOM JIEKCHKH, CITIOCOOBI €€ MepeBo/Ia, a TAKKe
napaMmeTpbl pycCcKO-(pMHCKOro ABYSA3BIYHOTO TJIOCCAPHS JUISl CTYJEHTOB, MHTEPECYIOIIUXCS

JIETyCTallue U OIEHUBAHKUEM TTHBA.

KpadroBas peBomronusi — MEXIyHapOAHOE SBJICHHE, Ojaroaapss KOTOPOMY KOJHYECTBO
MUKPOITMBOBAPEH, IPOU3BOISIINX KPadhTOBOE MMMBO, 3HAYUTEIIHFHO YBEIIMYWIOCH, B CBSI3U C YEM
JIOMAaIllHee MUBOBApPEHUE, JCTYCTallsl U OLECHHUBAHHWE MUBA CTaJd WHTEPECOBATH IIMPOKYIO
nyonuky. Hampumep, B Cankr-IletepOypre B 2015 roay o0bembl MpoJaxk KpPYMHBIX
MMBOBAPEHHBIX KOMIaHui ynaiu Ha 17%, a peiHOK KpadToBoro nuea Beipoc Ha 35% (Moaens,

Kongucaxop 2016).

Onnako, cormacHo Aunekcanapy llerpodeHkoBy, kpadToBasi peBONIOLUS HE Cpazy cTaia
3aMETHBIM BCEMHUPHBIM SBJICHHEM. OJTO JIUTENbHBIA TMpOIecC, Ha KOTOPBIA MOBIUSIN
paznuunbie coObITHs B EBpomne u Amepuxe. CoObITHEM, MOJOKUBIIMM Hayalo KpadToBoit
PEBOJIONINM, OH Ha3bIBaeT 3akoH 1978 ropa, Jeranu3upyronuil TpoOrU3BOACTBO JTOMAIITHETO

nYBa JJIs TM4HOTO NoTpediaeHust B Amepuke. (I[lerpouenkos 2018, 75)

IlerpouenkoB cunraer Maiikna J[>elimca J[)kekcoHa, aHTJIMICKOrO KYyPHAIUCTA, YEJTOBEKOM,
Onarogapst KOTopoMmy KpadToBas peBONIOIMS cTaia pacrnpocTpansaThes mo Poccun. J[>xekcon
cTan wu3BecTeH Omjaromapsi cBoeMmy mnpousBenennio «[luBo. 500 Benmkux Mapok.

[TyreBogutens» (I[lerpouenxos 2018, 75-76).

MBsI cunTaeM, 4YTO pacpocTpaHeHue KpadTOBOI PEBOITIONMHU IO BCEMY MUPY — 3HAUUTEIbHBIN
(akTOp B pa3BUTUH MUBHOM JIEI'yCTaLlMOHHOM JIEKCUKU. MBI TIperonaraeM, 4To OOJIbIIUHCTBO
CoCTaBUTEJEH MUBHBIX 0030POB HAa CaMOM Jielie He SIBJISIFOTCS MpoQeccuoHaiaMu B TOM, YTO
KacaeTcsl Jerycrallid IMBa, M HCIOJIb30BAHWE HMH JETYCTAllMOHHOW JIEKCHUKH MOKET

BapbUPOBATHCA, YTO YCIOKHACT HALITY pa60Ty Hazg FapMOHHBaHHCﬁ TCPMHHOB.

[leneBast Tpymma JaHHOTO Tioccapus — (PMHCKHE CTYICHTHI, U3YYalOIIHe PYCCKHUH SI3bIK U
MHTEpPECYIONMECcS OLICHUBAHUEM U JIETyCTalMeN uBa. [ 1occapuii MOKET TakKe MPUTOJUTHCS

IIPU BBIITOJHCHHUHU IIEPEBOAOB PECTOPAHHBIX MCHIO.

OCHOBHBIM MaTCepraJIOM HUCCICAOBAHUS ABJIAIOTCA ABA KOPITyCa, COACPKAINIUC ITUBHBIC O630pBI

C pa3HbIX BeO-caiiToB. OAMH M3 KOPIycoB (MHCKMIA, a Apyrod pycckuit. Pazmep pycckoro



Koprmyca — 216 0030poB, U OH coaepkutT 32 667 cloBOYyNOTpeOIeHni, a pa3Mep GUHCKOTO
kopmyca — 201 0630p, conmepxkamiue 14 020 cnoBoynorpebnenuii. Kopiryca Obuti coOpaHbl

BPYYHYIO.

AHalM3 KOPITyCOB OCYIIECTBIISJICSA C MOMOIIBIO KOPIMYCHOW mporpamMmmbl SketchEngine. Mpl
coOpaiu MoTeHNHalbHbIe TepMUHBI uepe3 GhyHkiuu Concordance (koukopaanc) u Wordlist
(cimcok cioB). [Ipu BeIOOpE TEPMHUHOB MBI ONMHMPATHCH HA TOKA3aTEIM UX YaCTOTHOCTH, a

TAKXXE Ha pE3yJIbTaTbl MMOHATHHHOI'O aHAIN3a.

[ToHATHITHBIN aHAIM3 TPOBOIMJICS B COOTBETCTBHUH C PEKOMEHIAIMSMH, WU3JIOKCHHBIMH B
PYKOBOJICTBE TI0 TEPMHUHOJIOTHYECKON padote Sanastotyon opas (Suonuuti 2012). Hmwxke mbr
IIO3HAKOMUMCA C OCHOBaMH TepMHHOHOFHqGCKOﬁ TCOpHHU, A UMCHHO C JIOTUKO-ITIOHITUHHBIMU

CHCTEMaMH M CIIOCO0aMH HUX npeaAcCTaBJICHUA.



2 OCHOBBI TEPMMHOJIOTTYECKOW TEOPUU

2.1 OTHOIEeHUSI MEXKAY 00HEKTOM, MOHATHEM, Ie(PUHULIMEH U TEPMHUHOM

B ocHoBe Hamero uccie0BaHus JIexar TEOPHH, IPeACTaBICHHBIE B paboTe Sanastotyén opas
(Suonuuti 2012). /{151 MOHATHHHOTO aHAIM3A CIEAYET BBISICHUTH OTHOIICHUS MEXKITY OOBEKTOM,

MOHATHEM, ACHUHULIUEH U TEPMHUHOM.

Kax ormeuaet aBTop npousBeneHus Sanastotyon opas Xenu CyoHyyTd, 00beKT — 3TO KaKOM-
HUOY/Ib peabHBIA NpeIMeT WIM SIBJIICHHE, KOHKpeTHble Wiau alcrpaktHblie. Korma mbl
Oo0BbEIMHSEM B CBOEM CO3HAHHHM TPYIIy CBOWCTB, ONPEACISIONIMX 3TOT OOBEKT, 3TO
Ha3biBaeTCsl mousitue. [loHsATHS — aOCTpakTHbIE mpeiacTaBieHus. Korga STH MOHSTHS
00CyX/1at0Tcsl, HY)KHbI TepMHHBI U nepuHunuu. JdedpuHunus — BepOanbHOE ONpeeseHue

HOHSTHS, @ TEPMUHBI — Ha3BaHUS 3TUX NOHATUH (Suonuuti 2001, 11).
2.2 Conep:kanue u 00beM NMOHATHUSA

Cornacno Sanastotyon opas (Suonuuti 2012, 12), noHATHS copepkaT B cede XapaKTepUCTHKH,
ONpeAeANMe UX IOJO0KEHUE B JIOTUKO-TIOHATUHHOM cuctemMe. OTH XapaKTEPUCTUKHU
MOHATUS Ha CaMOM Jielie SIBJSIFOTCS CBOMCTBaMM OOBEKTOB. Y KaXJIOTO IMOHSTHS MHOTO
OTIpENIENAIONIUX €r0 XapaKTepUCTUK, HO MHOTHE U3 HUX CIHMIIKOM obue. B cBs3u ¢ 3TUM B
neUHUIUAX UCTIONB3YIOTCS AU PepeHIupyIolne XapaKTepUCTUKHU, YTOOBI OJYUNUTh YETKHE
U KOpoTKue onpeaenenus nousatuit (Suonuuti 2001, 12). O6beM mOHATHS — 9TO COBOKYITHOCTh
00BEKTOB, COOTBETCTBYIOIIMX JAaHHOMY MOHATHIO. Hampumep, o0beM MOHSATUS «JIEPEBO»
COCTaBJIAIOT BCE COCHBI, enu, Oepe3bl u T. 1. Copaep:kaHMe MOHATHUSI COCTOUT U3

OHpeI[GJU[IOHH/IX XapaKTepI/ICTI/IK IIOHATHUS.
2.3 JIoruko-nmoHATHHHASA CHCTEMA

B npoussenenun Sanastotyon opas (Suonuuti 2012, 13) moguepkuBaeTcsi, YTO MOHATHUS BCETaa
CBSI3aHBI C IPYTUMH HOHATHSIMHA. [ pyIITBI MOHITHH 00pa3yIOT JTOTHKO-TIOHSITHIHBIE CHCTEMBI.
B aTuX crcremax MOHSTHS CBSI3aHBI IPYT C APYTrOM Pa3HOOOpa3HBIMH CBSI3IMHU. OOBIYHO ITH
CBSI3M pA3JeNAIOTCS Ha CJeIylollue TpU TpYNIbl: HepapXuyecKHe OTHOLIEHMS,
NAPTUTHBHbIE OTHOWIEHUS U (YHKUHOHAJIbHbIE OTHOLIEHHUS, HO 3a4aCTYyIO0 MOHATHIHbIE
CHCTEMBI SIBJISIFOTCSI KOMOWMHAITUSIMH OTHX OTHOWICHWHA.  OTH OTHOIIEHHS BMECTE C

neOUHUIIMSIMA TEPMUHOB MOYKHO TIPEJICTaBUTh B BUJIE cXeMbl (Suonuuti 2012, 13).



B HUCPAPXUYCCKUX OTHOUICHUAX MOHATUA pa3AC/IA0OTCA Ha YPOBHU COIJIACHO KOJHUYCCTBY HUX
obmmx xapakrepuctuk (Suonuuti 2001, 13), Hanpumep, 1epeBO — 3TO TUIIEPOHUM (POIOBOE
MOHSATHUE) JUISI XBOMHOTO JIepeBa, KOTOPOE SIBJISIETCS 10 OTHOUICHUIO K JEPEBY THITOHHMMOM
(BHIOBBIM  TIOHsITHEM). lMepapxuueckue OTHOIICHHS H300paXarTCs TMPH  [TOMOIIH

JIpeBoBUIHBIX JiuHUHN (Suonuuti 2001, 13).

[TapTUTUBHBIMU OTHOIICHUSIMUA HA3bIBAIOT TAKHE OTHOILICHUU, B KOTOPBIX TUIIOHUM SIBIISIETCSA
yacTeto 1ieioro (Suonuuti 2001, 15). Hanpumep, BeTBb — 4Yacth aepeBa. [lapTuTuBHBIC

OTHOIIICHUS U300paXkaroTCs MPU MOMOIIU I'peOHeBUIHBIX TuHUK (Suonuuti 2001, 16).

OYHKIUOHATIBHBIMU ~ OTHOIICHUSIMU  SIBJISIETCSL TPyINIa HEUEPapXUUYECKUX OTHOIICHUH,
OCHOBaHHBIX Ha accormanusax (Suonuuti 2001, 17). imu MoryT ObITh, HAIPUMEP, CICAYIONTUE
BUJbI: TPUYMHA U CIEACTBHE, I[IOCIEAOBATEIbHOCTh (HAampUMep, OCEHb U 3HUMa),
MPOU3BOIUTENb U OOBEKT MPOU3BOACTBA. B IOTMKO-MOHATUHHBIX CXeMax JIaHHbIE OTHOILICHUS

n3o0paxarorcs crpenkamu (Suonuuti 2001, 17).

2.4 lepunnuus

B CJI0Bapigax crenyaibHOM JEKCUKH CYHICCTBYIOT ABa THUIIA ,Z[e(i)I/IHI/IHHP'II OKCTCHCHUOHAJIBHBIC 1
HHTEHCHOHAIbHBIC. DKCTEHCHOHAJILHbIE Ile(l)I/IHI/IHI/lI/I MNEPpCUUCIIAIOT BCC O6’beKTLI, BXOJAIIUE

B 00beM mousaTus (Suonuuti 2001, 19). Hanpumep:

BpeMs roaa
BECHA, JIETO, OCEHb, 3UMa
NureHcuonaibHas JeUMHMUMS  ONUCHIBAET OCHOBHBIE U  JuddepeHmupyromme

xapaktepucTuku nouatus (Suonuuti 2001, 19). Hanpumep:

HOKHUIIbI

WHCTPYMEHT /IS PE3aHUs, CTPUKKU, COCTOSIIIUN U3 IBYX KPECT-HAKPECT
COeTMHEHHBIX JIe3BHi ¢ pyukamu B Buje kojer (Kysuemos 2014).

Xopomass nedUHULIUA SIBISETCS JIAKOHUYHOM UM CONEPXKUT TOJIBKO HEOOXOAUMYIO

uHpopmaruio (Suonuuti 2001, 23). MsI crieyeM B HaIlIeM HCCIEAOBAHUN TaHHOMY MPUHITUITY.

2.5 Iloadop u co3aaHue COOTBETCTBHUIA

Cornacio Mukepu Bexmac-JIlexto (Vehmas-Lehto 2010, 366), nepeBoHOE COOTBETCTBUE
HY>KHO MJIM HalTH, WM co3fath. Huxke Mbl pacCMOTPUM BO3MOJKHBIE PEIIEHUS IS CIy4aes,

Koraa noJIHo€ COOTBCTCTBUEC MCKAY PA3HOA3BIYHBIMHA TCPMHUHAMU OTCYTCTBYCT.



ITonHas SKBUBaJICHTHOCTh TCPMHUHOB MCKAY A3bIKAMU BCTPCUACTCA PCAKO, IOTOMY YTO Y HUX
9aCTO HUMCKOTCA pPa3JIUYHBIC OTTCHKH 3HAYCHHUA U 0COOEHHOCTHU yrIOTpC6JIeHI/I$I. I/IHOI‘I[a
€CTCCTBEHHOI'O COOTBCTCTBHA B APYI'OM SA3BIKE ITOIIPOCTY HE CYHICCTBYCT. IIJ'I?I 9THUX npo6neM

HY’>KHO HaWTH peLIeHUs.

Eciii ecTeCTBEHHOTO0 COOTBETCTBUS B BBIXOJHOM SI3bIKE HE CYIIECTBYET, €ro MOXKHO
UCKYCCTBEHHO C03/1aTh. Bexmac-JIeXTo Ha3bIBaeT ATO JCHCTBHE «CO3/IaHUEM SKBUBAICHTA)»
(vastineenmuodostus) (Vehmas-Lehto 2010, 368). [Ipu co3maHum SKBHBAJICHTA €CTh TPH
croco0a: TpsIMOE 3aWMCTBOBAaHWE, TIOCJIOBHOE WM TOMOPPEMHOE KaJbKUPOBAHHE

(kddnnoslaina) M ceMaHTHUYECKOE pacIIMpeHUE OOBEKTa WCXOIHOTO S3bIKa (semanttinen

kédnnéslaina). (Vehmas-Lehto 2010, 367—369)



3 CTPYKTYPA U A3bIK IMBHbBIX OB30POB

Cormacao U. C. Kynamesy (2007, 74), noHsaTHE «3bIK I crienuaibHbIX 1mienei» (SCLI)
MOYKHO OTIPEJICNIUTh CIEAYIOINUM 00pa3oMm:
CogoxynHocms ecmecmeeHHbIX Ul eCMeCmEeHHO-UCKYCCMBEHHBIX A3bIKOBbIX
Ccpeocms, UCNONb3YIOUWASCS 8 KAKOU-TUO0 001acmu 3HAHULL U/UTU 0essmelbHOCMU
2NIaBHbIM 00paA30M 01 nepedadu NPeOMemHOU UHPOPMAYUU U OMPAINCAIOUAS

NOHAMUUHBLI annapam, He AIAIOWULUCT 00CMOAHUEM DOILUUHCINGA HOCUmenell
OAHHO20 HAYUOHAIbHO2O SA3bIKA.

[To HamieMy MHEHUIO, SI3bIK IMBHBIX O030pPOB MOYKHO CUMTATh SI3IKOM I CHELMaIbHbBIX
1elel, Tak Kak OH COJCPXKHT JTI0CTaTOYHO MHOTO SI3bIKOBBIX CPEJICTB, KOTOPhIE OOJIBIINHCTBO
HOCHUTEJICH HAIlMOHAJIBLHOTO S3bIKAa HE TOHMMAIOT. B MHUBHBIX 0030pax ymnmoTpediIeHHe Takux
A3BIKOBBIX CPEJICTB CBSI3aHO C TE€M, CKOJIBKO COCTAaBUTENIb 0030pa 3HAET O JIEryCTALlMOHHOM

TCPMHUHOJIOTHUU.

Korna pe3ynbraTsl gerycranuy 0opopMISIOTCs B MUCbMEHHOH (hOpMe, 3TO Ha3bIBACTCS TUBHBIM
o030pom. Hammcanwe nHBHBIX 0030POB B COLMAIBHBIX CETSAX IOCTEIIEHHO MPHOOPETO
IONYJIAPHOCTH B IMOCIEAHUE robl. MBI CYUTaeM, 4YTO POCT 3TOTO MMUBHOTO YBJICUEHUs CBS3aH

C paclIpOCTpaHCHHUEM Kpaq)TOBOﬁ PEBOJIFOIIUHN.

OcHoBHasl 1€ MUBHOTO 0030pa — JaTh YeTKYI0 MH(OpPMAIMIO O KadyecTBax MmuBa. YTOOBI
JIOCTHYb ITOW II€TTH, COCTABUTEIN 0030pOB UCIIONB3YIOT MOIXOIAIIUN JJIsT STOM IENU SI3bIK.
SI3pIK B MUBHBIX 0030pax OTJIMYAETCS OT OOIIETO sI3bIKa CBOMMH KaprOHU3MaMH, KOTOPbHIE
MOHSITHBI TOJILKO JIOOUTENsIM muBa. KpoMe >kaproHM3MOB, Ui TaHHOTO SI3bIKAa XapaKTEPHO

HaJin4ure OOJIBIIIOTO KOJMYECTBa IMPpUIIAraTejIbHbIX.

Tak kak 1eeBasi rpymnmna 0630poB IMIMPOKasi, YPOBEHb aOCTPAKTHOCTHU SI3bIKA B HUX HE OYCHB
BBICOK. Ha KOHKpPETHOCTh JaHHOTO TEKCTa TAKXKE BIIHMSET OCHOBHAS IIE€Nb — MPEIOCTaBUTH

UH(POPMALIUIO O MTHUBE.

OOBIYHO Pa3JIMIHBIC XApPAKTCPUCTUKU IIMBA OLOCHUBAIOT B OIPCACICHHOM IIOPAIKE.

3HaunTeNbHAS YacTh 0030pOB Ha caiiTe olutopas.info cOOMIOAAET CIETYIONTUN TTOPSIOK:

e Ulkon&kd (BHemHUN BUJ)

e Tuoksu (apomar)

e Maku (Bkyc)

e Suutuntuma (aHri. mouthfeel, ouryiienue Bo pry)

¢ Yleisvaikutelma (oGmiee BeyatneHue)
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B npuninune, B poccuilckux 0030pax MCIONb3YETCsS TAKOM XKe MOPSA0K, XOTS UMEITCA U
HeOobIme oTnnynsi. OMHO U3 HauboJee 3HAYUTEIbHBIX OTIUYHA — UCTIOIB30BaHNE TEPMUHA
suutuntuma. B pyccKOM SI3bIKE €CTh CJIOBOCOUYETAHHE «OUIYIICHHE BO PTY», HO aBTOPbI MHBHBIX
0030pOB CKJIOHHBI UCTIOJIb30BaTh €r0 B MHBIX CUTYAIUSAX IO CPABHEHUIO C (PUHCKUM TEPMHUHOM.
B Tex curyanmsx, rae GpUHCKHE OerycTaTOpbl UCHOJB3YIOT CIIOBO Suutuntuma, pocCUNCKUE
JETYCTaTOPhl TPEANOYUTAIOT TEPMUH «Tenoy». WHpopmanus, mToidydeHHas ¢ IMOMOIIBIO
KOpITyca, MOATBEPKIaeT 3TO MPEINOJI0KEHNE: Mbl HALIUTH B PyCCKOM KopIiryce 62 yIoMUHaHUS
CJIOBa «TEJIO», B TO BpeMsl KaK CIIOBOCOYETAHHE «OLIYIIEHUE BO PTY» HCIOIb30BAHO TOJIBKO 6
pa3. B dunCcKOM KOpryce suutuntuma Bctpedaercs 106 pa3. CTouT 3aMeTUTh, 4TO (PHHCKUIA

HKBUBAJICHT TEPMHHA «TeJI0» — runko, 1 Mbl Hanwu 21 ciayvaid ero UCrojIb30BaHHUA.
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4 TIPOEKTUPOBAHUE CJIOBAPEHN CIIEIIUAJIBHOM JJEKCUKH

4.1 lean cioBaps

B nexcukorpaduyeckux MpoeKkTax BaXKHO OMPENCTUTh 1elb ciioBaps. Kak otmeuaer Kymamen
B CBOCH cratbe Sanakirjan suunnittelu ja siihen vaikuttavat tekijdt (Kudashev 2013, 25), oOmas
IeNIb CIIOBAps, OTIMYAIONIAs €ro OT JIPYTUX MPOU3BEACHUH, — IMOMOYb IOJB30BATEISIM B

HHTCPHNPCTALNHN A3BIKOBBIX ITPU3HAKOB.

PabGoTa Hax crmoBapsMuU MOXKET OBITh WU JACCKPUNTUBHOW WM HOpMaTtuBHOW (Nuopponen
1999, 92). Tak kak 1eJb HaIlero UCCIIC0OBAHNS — COCTABUTh JCCKPUIITUBHBIN TIIOCCAPUI JUTsS
WCIIOJIH30BAHUS CTYICHTAMH U TIEPEBOYUKAMH, OH OYAET COACpKATh TUIMUYHBIC TTOHATHUS U3

IIMBHBIX O630pOB, " TaKK€ UX CHHOHUMBI.

AHTOHUM JIECKPUIITUBHOI'O (OIMCATENBHOI0) CJIOBaps — HOPMAaTHBHBIN cioBapb. WHkepu
Bexwmac-Jlexto otmedaer B cBoelt crathe Terminologista tutkimusta opinndytteind, 410 B
IIPOEKTax IO CO3/1aHUI0 HOPMATUBHBIX CJIOBapel HYXKHbI CIEUUAINCThl JaHHOW oO0iacTu,
YTOOBI PEKOMEHIAINY 10 UCTIOIB30BAHUIO CIIEIUAIBHBIX TEPMHUHOB OBUIH aBTOPUTETHBIME. B
HOPMATUBHBIX CIIOBApSX B CIy4ae OTCYTCTBUS KaKOTO-HUOY/b SKBHBAJICHTa PEKOMEHAYeTCs
OCTaBUTh IIyCTO€ MECTO. B JecKpunTHBHOM CcllOBape JEKCHKOorpad MOXKET, Hampumep,

MIEPEBECTH WM OOBSCHUTH 3HaUeHHE NaHHoro noHsATUs (Vehmas-Lehto 2005, 102).
4.2 IleneBas rpynna

Jlexcukorpady HEOOXOAMMO OTPEAETUTH IIeNIeBbIe TPYIILI €ro caoBaps. Tak Kak TpeGoBaHuUs
BCEX TPYII HEBO3MOXXHO BBINOIHUTH, TO, coriiacHo Kynamesy (Kudashev 2013, 29), crout

COCpEOTOUYUTHCS Ha MOTPEOHOCTAX OCHOBHOM 11€71€BOW I'PYIIIIHI.

OcHoBHOI LIeJIeBOM prHHOfI Hamero rijioccapus ABJIAIOTCA (I)I/IHCKI/IC CTYACHTHI, U3YYAIOIIUC
pYCCKI/Iﬁ SA3BIK, TO €CTh HCCIICIIUATINCTBI. B Takux CJIy4asx B I'IOCCApUU HA0 BKIKOYATb YCTKUC

OMPECACIICHNA U MPUMCEPDBI UCITOJIB30BaHU.
4.3 CTpyKkTypa ciioBaps

[Ipu mpoekTHpOBaHWUHU CIIOBapsi HYXKHO ompeaenuTb ero ctpykrypy (Kudashev 2013, 27).
Cornacio C. B. I'puneBy-I'puHeBHYy, CTpPYKTypa CiOBapsi pas3ieiisieTcs Ha JBE YacTH:
MakKpOCTPYKTypa M MHUKPOCTPYKTypa. MakpoCTpykTypa — 3TO TOPAIOK CJIEI0BAHMS

CJIOBAapHBIX cTaTed. MUKPOCTPYKTYpa, B Y3KOM CMBICIIE, — 3TO CTPYKTYypa CIIOBAPHOU CTaThbU.
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K npoexkTupoBaHHI0O MHUKPOCTPYKTYPBl OTHOCHUTCS TaKK€ BOIPOC O TOM, Kakoro poja

uHopmanus BkIrovatorcs B cinoBapsb (I'punes-I'punesuu 2008, 39—60).

Tak kak OCHOBHas 1ieJIeBas rpyIa HAIIEro IJI0Ccapus — CTyACHTHI PyCCKOTO SI3bIKa, KOTOPbIE
ellle UMEIOT MaJlo 3HaHUH O PYCCKOM SI3bIKE, 0COOEHHO O MMBHOW TEPMHUHOJIOTUH, MBI CUUTAEM,
4TO B TJI0CCapUil HAJO BKIIOYUTH MO KpaHell Mepe NepUHUINN KaKJ0T0 TEPMHHA, a TaKXKe
uHpOpMaLKIO 00 HCIOJIB30BAHUU TEPMUHOB, TIOITOMY MBI 100aBUM IIEPEBOJIBI C PYCCKOTO Ha

(bHHCKI/Iﬁ IJIA KQXO0TO0 IpuMeEpa UCIIOJIb30BaHUS.

4.4 UcTOYHUKH

Kak oTmedaer aBTOp NpOW3BEACHHWH Sanastotyén opas, TPU CIOBApHOW pabOTe MOXKHO
UCIIOJIb30BaTh Pa3IMYHbIe UCTOYHHUKH, B TOM YHCIIE CJIOBapH, YUeOHUKHU, SHIMKIONEAUUA U
0a3el JanHbIX (Suonuuti 2001, 35). Mbl ucnonb3yeM B Ka4ecTBE HCTOYHUKOB 10 KpaliHel Mepe

CJIOBapH, UHTEPHET-CANThI U CTaThU.

Tak Kak HaJAE)KHOCTh MCTOYHUKOB BCETJa CIEAyeT KPUTHUYECKU oleHuBaTh (Suonuuti 2001,
35), npu aHaIKM3e MBI YICIUM 0c000€ BHUMAHKE TOMY, OTKY/Ia B3siTa HH(POPMAIIUS O KaXKJIOM
NOHATUH. MbI cunTainy nHGOPMAIIHIO HAJICKHOH, €CJIM OHA MPUCYTCTBOBAJIA 110 KpalHel Mepe

Ha JIByX HE 3aBUCSILIUX JIPYT OT Ipyra cauTax.
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5S MATEPHUAJI U METO/bI UCCJIEAOBAHUA

OCHOBHBIM MAaTEpUAIIOM HCCIICJOBAHMS SIBJSIFOTCS JIBa KOpPIyca: PYCCKUH W (DUHCKUH,
coJiepKale MUBHBIE 0030pbI, COOpaHHBIC C Pa3HBIX MHTEpHET-caiiToB. Pa3zmep ¢uHCKOTO
kopnyca — 201 o0630p u 14 020 cnoBoymnoTpebiieHuid, a pa3mep pycckoro kopmyca — 216 u
32 667 cnoBoynorpedaeHuii. COOp TEKCTOB OCYLIECTBIISAICS BPYUHYIO, @ aHAJIU3 COAEPKAHUS
KOPITyCOB ObLI pOBE/ICH c TIOMOIIIBIO IPOTPaMMBbI SketchEngine

(https.//www.sketchengine.eu).

SketchEngine — 3T0 mporpamma i aHajdn3a KOPIYCOB, IPEIOCTABISIONIAs BO3MOKHOCTh
paccMmaTpuBaTh COJACpPIKaHHE KOpIyca pa3HbIME crioco0amu. Cpeln Moe3HEUInX (yHKITHA
IPOrpaMMbl MOKHO Ha3BaTh cienyromue: Wordlist, ¢ TOMOIIBI0 KOTOPOTO MOYKHO ONIPEACITUTh
YaCTOTHOCTh KaXXJOro cioBoymnoTpednenus; Concordance, KOTOpPBI MOMOTraeT B IMOHCKE
kookatuii, u Word Sketch Difference, ¢ TOMOIIBI0O KOTOPOIO MOXHO CpPaBHUBATh

KOJUIOKAIlMM JIBYX CJIOB.

Mpbl BBIOMpan KaHAWIATHl B TEPMUHBI MPSIMO M3 OTHUX ABYX KOpPITyCOB. BIOOp TepMuHOB
3aBHCE] OT MX YacTOTHOCTM B Kopmyce. Meron aHanu3a IOHATHMM OCHOBaH Ha
TEPMHUHOJIOrM4ecKoi Teopun. CHavama Mbl COCTaBWJIM CIUCOK CJIOB, KOTOPbIE MBI CUHTAJIN
BO3MOKHBIMU TEPMHHAMM, ITOTOM COCTABUJIM JIOTMKO-TIOHATHIHBIE CXEMBI, a 3aT€M Hadajau
rapMOHHU3ALUIO MEXAY (PUHCKUMU U PYCCKUMU JIOTUKO-TIOHATUHHBIMU cucTeMaMu. B kauecTBe
VCTOYHHMKOB OIPENEIECHUN MBI HCIIOIb3YEM TaKUE UCTOYHMKH, KaK CIIOBAPU, UHTEPHET-CAUTHI
(B TOM umucIie caiiThl MMBOBApOB U 3HATOKOB) U KHUTH O MUBE. MBI Takke 0TOOpanu U3 3TUX
VMCTOYHMKOB HEKOTOPBIE TEPMHUHBI, KOTOPHIE MBI CUHATAJIMW IOJE3HBIMH JUIsI HALIEH LEIEBON

TPYIIIBL.

Tak xak ueneBoﬁ prHHOfI TOTOBOTO TJIOCCapUs ABJISIFOTCA (I)I/IHCKI/Ie CTYACHTHBI, MBI 06pa1uaeM
BHUMAHUEC Ha HX HOTpC6HOCTI/I. 910 3HA4YUT, 4YTO MbI coanaeM CJIOBA, KOTOPBIC, KAK MbI
npearojgaraéM, MoryT OBITh HENOHATHLIMHU AJig CTYACHTA, KOTOpBIfI HC UMECT NMPEACTABIICHUSA

0 MMBHOM TEPMHUHOJIOTHH.
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6 AHAJIM3 IMMOHSTUI MMBHBIX OB30POB

Hwxe Mbl aHanu3upyeM Bce KaHIUAAThl B TEPMHUHbBI, KOTOPbIE MbI BBIOpAJIM M3 HAIIEro
MaTepuaia. Mel coOpanu cienyromue KaHIuAaThl B 3aBUCUMOCTH OT X YacTOThI B MaTepHalie
Y UX II0JIE3HOCTH I YMTaTeIe MMBHBIX 0030pOB C TOUKHM 3pEHMsI TIOHUMaHUs TekcTa. Kpome
9THX KaHJU1aTOB, Mbl OTOOpAJIN TOMOJIHUTENbHBIE TEPMUHBI OT Pa3HbIX HCTOUHUKOB, KOTOpPbIE

MBI HCITOJIb30BaJId JJId OHpe,Z[CJICHHI;'I Halmunx TCPMHUHOB.

BriOpanHble HAMM KAaHAUAATHI B TEPMUHBI:

1. Tteno 11. conon

2. OanaHc 12. npoxxu

3. KOHCHUCTEHIUS 13. npuBkyc

4. oxmeneHue 14. nocneBkycue

5. ropeub 15. npoxxeBoil ocasok
6. KHUCIIMHKa 16. xucnora

7. TOpPYMHKA 17. xpyxeBo

8. IeHHas IankKa 18. maytuna

9. kapOoHM3aIHs 19. mioTHOCTH

10. xmenb 20. KpernocTb

MBI pacnonokuM TEpMHUHBI B HAllIEM CJIOBape IO CIeAYIoeMy o0pasiyy:

PYCCKHUIi TEPMUH po; curonum pox (Oononnumenvioie nomemsi) GUHCKOE COOTBETCTBHE
(Oononnumenvuas ungopmayus)

neduHUIUS Ha PUHCKOM SI3BIKE
Tpumepwl ucnonb306anust NO-pyccKu

Esimerkit kddnnettynd suomeksi (nepesod npumepog na ¢hunckuii)

Haunem c XapaKTCPUCTHKU «TECJIO». HpI/I Acrycrauv  [Jjis1  OIMCaHWs IIMBHOTO TCJia
HCIIOJIB3YIOTCA TaKHe npuiaaraTCJIbHbIC, KakK «CPEOHELSY, «JIETKOC», KIIJIOTHOCY,
«CPECOAHCIIIIOTHOC», «MACIAHUCTOC», «BOAAHUCTOC» «CPCAHCTCIIOC», «TYCTOC», «BIA3KOC» U
«HACBIIICHHOC) . CormacHo HameMy Marepualy, 0oJIIbIIIE BCEX HCIIOJIB3YIOTCA NPpHUJIaraTCJibHOC

«IUIOTHOE», YHOMUHAHUI KOTOPOro MblI Hauum 12.

CornacHo HCTOYHHKAM B HHTepHeTe, «TEJI0» — XapaKTCPUCTUKA IIMBA, KOTOPOC BKIIIOYACT B
ce0s BCC, YTO MOXXHO YYBCTBOBATL BO PTY B MOMCHT TI'JIOTKA. Hamm ncrtounuku (ochakovo.ru,

mosbrew.ru) MOATBCPKAAIOT, YTO TCPMUH KTCJIO» HC BKIIFOUACT B ce0s BKYCOBBIC acCollhaliuu,
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KaK, HaIIpuMcEp, «KUUTPYC» UIIU ((6aHaH>>; KpOMEC TOT'O, «TCJIO» HU pa3y HC OIMUCBIBAIOT CIIaIKUM

NI KUCIIbIM.

B omnmcaHuu XapaKTepUCTUKU TOHSATHUS «TEJI0» BO3HUKAIOT IMPOOJieMbl. Bhiie B HameMm
UCCIICIOBAaHUH MBI TOBOPWIJIM 00 OTCYTCTBUU TEPMUHA Suutuntuma B pyCCKOU JIeTyCTallMOHHON
TEPMHHOJIOTHH. Bce MCIONb30BaHHBIE HAMH MCTOYHHKH B VIHTEpHETE MOATBEPIKIAAIOT ITO
MOJIOKEHUE: POCCUUCKUE JETYCTaTOPHI MPEAIOYUTAIOT TEPMUH «TEJI0», KOTOPBIA CYIIECTBYET
U B (UHCKOM, M aHIJIMACKOM SI3bIKE, HO BKJIIOYAIOT B HErO XapaKTEPUCTHUKU TOHSTHUS
suutuntuma (mosbrew.ru, ochakovo.ru) To 3HaYUT, YTO TEPMHH «TEJI0» BKIIFOYAET B ce0s BCE
npriarateibHble, KOTOPBIMH OIMCHIBACTCS YyBCTBA, 00pa3yroOIIHecs BO PTy. Pycckos3praHbIe
JIETYCTAaTOPhl UCIOJB3YIOT M MPSMOUW TEPEBOJ — «OUIYIICHWE BO PTY» — IS OIHMCAHUS
BOCIIPHUSITHN, BOSHUKAIOIIUE MPH JICTYCTAllUK THBa. TeM He MEHee, Mbl HE CTalM BKIIOYATh

OTOT TCPMHH B I‘J'IOCCEIpPIﬁ, MMOTOMY 4YTO €TI0 UCIIOJIb30BAHNUEC HEAJOCTATOUHO IIHUPOKOC.

Cxema 1. DU

suutuntuma
viittd perusmakua laajempi suulla aistiminen

vahvuus runko hiilihappoisuus
alkoholin méarda — jaé@nndsuutepitoisuuden muodostama téyteldisyys <———— hiilihappojen maara

A

jad@nndsuutepitoisuus
vierteen kaymisen jalkeinen kiintoainemaara

A

kayminen
prosessi, jossa hiiva muuttaa
sokerit alkoholiksi ja hiilihapoiksi

vierre
maskayksessa syntynyt —_—
kdymiskelpoinen sokeriliuos

kantavierre
vierteen uutepitoisuus
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Cxema 1. PY

KPENocTh eng KapGoHK3aLMA
KOMMuecTBO ankoronA 5 OPGKTEDUCTHKA NWBa, koTopaR @ KOMMUYELTEO
BKIIOUAET B cefe OLYUEHNS, YENIEKACION rasa
0Gpa3yoUNECA BO PTY B MOMEHT
IMOTKa

KOHEYHaA NNOTHOCTL
KONWUECTRO CYXWX BeLlecTs B
cycne nocne GpomeHnA

OpoxeHHe
npouecc npespaileHnn
[APOHCKAEMM CAXApOE B

ANKOTOMNb ¥ YINEKUCNLIA ras

NNOTHOCTE
cycno Ha4yankLHOro cycna
BOAHLIA paCTBOD e KOMWYECTBO CYXNX
conoga BeLLleCTs B Cycne A0
GpoxeHnn

Mgl Hanwm onpezaeneHue (GUHCKOTO MOHATUS suutuntuma Ha caiite kotus.fi (cait UHctutyTta
HCKOHHBIX s3bIKOB DUHISHANM), a AJIs1 ONpe/Ie]ICHHs TOHITHUSI «TEJI0» MBI HAIIIK JIBa CaiTa,
KOTOPBIC MBI CYMTAEM HAJC)KHBIMHU: CAUT MOCKOBCKOTO IMHBO-0€3aJKOTOJIBHOTO KOMOHMHATA

«OuakoBo» u cailt Mockosckoii [IuBoBapenHoi Komnanuu.

B TexHWYECKOM CMBICIIE y MOHSTHUS «IJIOTHOCTH» €CTh JIBa 3HAUEHUs: |) 3KCTPAKTUBHOCTh
HavyasbHOro cycna (QHC), koTopoe B HalieM MaTepHalie Ha3bIBAETCS U IPOCTO IJIOTHOCTH» U
2) SKCTPAaKTUBHOCTh KOHEUYHOTO cCycyia. VICTOYHUKH YTBEPKIAIOT, YTO BO3MOXKHO TaKKe
roBoputh 0 HavanbHOM TwIOTHOCTH (HII) mmm xkoneunoit mmotHoctu (KII). (samogonpil.ru,

mosbrew.ru)

Ho KpOMC 3TUX TCXHUUYCCKHUX TCPMHUHOB C€CTb W TPETHC 3HAYCHUC TCPpMHHA «IIJIOTHOCTLHY,
KOTOPOC 4acTO BCTPEHACTCA B HCFYCTaHHOHHOfI JICKCUKEC, U 3TO — IINIOTHOCTH 110 3HAYCHUIO
npujaaraTejibHOro «IIOTHEINY. MBI mocuuTaliv, 4TO 3TOT TCPMUH HYKHO BKJIHOYATH B HAI

FHOCC&pI/Iﬁ 1 TO3TOMY MBI ICPECBCJIN CT'O HA (I)I/IHCKI/Iﬁ KakK paksuus n I[O6aBI/IJ'II/I €ro.

«II1O0THOCTE» — 3TO colepKaHHE B CYyClIe€ CyXHX BEIIECTB, Hampumep, caxapa. [moTHOCTH
HAYaJIBHOTO CyCJa HM3MepsieTcsl Al TOro, 4yTOObl MHUBOBAPHU MOTIH Y3HATh KPEMOCTh U
KOHEYHYI0 IUIOTHOCTh cycia mociie OpoxkeHus. Takum o00pa3oMm, MJIOTHOCTH Cyclia

3HAYNUTEILHO BIMAET Ha Teio mnuBa. OO0 OKCTPAKTUBHOCTH HAYAJIBHOI'O CyCjla HHOI'Ja
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COOOIIAOT Ha ATHKETKe OYTHUIKM WM OaHKH, MO3TOMY MBI CUMTAeM 3Ty HH(DOPMAIUIO
MOJIE3HON B JETYCTAllMOHHBIX cuTyanusx. [lo3romMy Mbl 1006aBUM BCe 3TH TEPMHUHBI U UX

CHHOHHUMBI B I‘J'IOCC&pPIfI.

IUIOTHOCTD / HAYaJIbHOI0 cycJia kantavierre
vierteen uutepitoisuus
Ilnomnocme nauanvruozo cycra 12,3 %.

Oluen kantavierre on 12,3 %.

KOHEe4YHasl IVIOTHOCTH / jadnndsuutepitoisuus

vierteen kdymisen jélkeinen kiintoainemadra

IUIOTHOCTH f paksuus

Macnsnucmocmo omcymcmeyeni, N1IOMmHOCmu Hen.

Oljyisyys puuttuu, paksuutta ei ole.

Ten0 n runko
jadnnosuutepitoisuuden muodostama tayteldisyys

Teno nnomnoe. Teno msckoe, uymbv MACAAHUCMOeE, XOms 1€2KOCmb 4yeCmeyemcs
u 30ecs. XOpOWO HACbIUWEHHOE meno.

Runko on tukeva. Runko on pehmed, hieman oljyinen, vaikka keveys tuntuu myos
tdassd. Runko on hyvin runsas.

kapOonu3aunus f hiilihappoisuus
hiilihappojen méaéra

Kapbonuzayusa nuoice cpeonezo ypoens. Kapbonuzayus nuskas. Kapbonuszayus
cunvras. Kapbonuzayus cpeouss.

Hiilihappoisuus on keskiasteista matalampi. Hiilihappoisuus on matalaa.
Hiilihappoisuus on voimakasta. Hiilihappoisuus on keskiasteista

kpenoctsb f vahvuus; alkoholipitoisuus
alkoholin méara
Kpenocmo nusa 8,5%. Kpenocmo nuea negvlcoxas.

Oluen vahvuus on 8,5 %. Olut ei ole vahvaa.
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«banaHc» — TEpMHMH, KOTOPBIMA OIMCHIBAET COOTHOILICHHE BKYCOBBIX KAaueCTB IIMBA MEXKIY

co0oiil. CornacHO HalllUM KOpIlycaM, €ro MCHOJb3YIOT B T€X XK€ CUTyalusiX, 4YTO U TEPMUH

tasapaino, TaK 4TO MbI CHUTACM HUX 3KBHBAJICHTaAMU.

0aJsianc m tasapaino; balanssi
tila, jossa kaikki maut ovat sopusoinnussa keskendin

ITuso yymw 600siHUCMOE, MOJICEM NOKA3AMbCA UBPAOHO CIAOKOBAMbIM, HO 8
yenom bananc Henioxou. bananc eopeyu u cradocmu npocmo udeanbHulil.

Olut on melko vetinen ja saattaa vaikuttaa erittdin makeahkolta, mutta
tasapaino ei ole kokonaisuudessaan huono. Katkeron ja makeuden tasapaino on
kerrassaan ihanteellinen.

Cornacao TonkoBomy cnoBapto Kysuerosa (Kysneror 2014), «KOHCHUCTEHIIUS» — CTETNIEHb

IJIOTHOCTH BCIICCTBA UJIU I'YCTOTa yero-iuoo. HO, IMPOBECPHB UCIIOJIB30BAHUEC 3TOI'0 TCPMHHA,

MBI O6H21py>KI/IJ'II/I, 4TO €ro UCIIOJIB3YIOT B TCX K€ CUTYAllUAX, UTO U «TECJIO», TaK YTO MbI pCHINIINA

,I[O6aBI/ITb Cro B I‘J'IOCCEIpI/Iﬁ KaK CHHOHUM TCPpMHHA «TCJIO».

KOHcHcTeHIus / ~runko; koostumus

KOHCMCWI@HL}ME CJZCZ6CZ}Z, njaomHocmu Hem. EyMCIJfCHO—n’IOHKaﬂ KOHCUCMEHYUAL.
Cmaym ZyCWlOﬁ, O4Y€Hb NJIOMHAA KOHCUCMEHYUAL.

Runko on heikko, paksuutta ei ole. Runko on paperinohut. Stout on paksu ja sen
runko on erittdin tukeva.

Humalointi sBnsercss GUHCKUM COOTBETCTBHEM CJIOBA «OXMEJIEHUE», HO B UX UCIIOJIb30BaHUU

€CTb pa3JInvu4. duHCcKHE ACTYCTATOPBI UCIIOJIL3YIOT CJIOBO humalointi, Koraa OHHM OIIMCBIBArOT

BKYC XMCJId B IIMBC, a pOCCHP’ICKI/IC HCIOJIB3YIOT 3TO CJIOBO, COIJIACHO HAIlIEMy Marcpually,

TOJIbKO B T€X CUTYAIUSIX, KOTJIa OHU 00CYKIAI0T MPOoLeypy J0OaBICHUs XMEJIsl B HAUYaIbHOE

cycIo.

oxMeJsienue n humalointi (vain valmistuksessa)
humalan lisidminen olueen

Bom, ckaorcem, 6 crydae ¢ omum nueoOM OHU NOnblmMaluCb CKpecmuniob
6pMmaHCKu12 NoLUA 971b C 6€J1b2ulZCKl/lM, 63516 OCHOBY 0Nl 6mMoOopo2o U OXmeleHue
om nepeoco.

Sanotaanpa nyt ndin, ettd tehdessddn tdtd olutta he yrittivdt risteyttdd
brittildisen ja belgialaisen pale alen ottaen pohjan toisesta ja humaloinnin
ensimmdisestd.

«I"opeuby, COrIacHO ONPEENCHHI0, — 9TO TOPbKHUI BKYC WIIH, B pA3rOBOPHOM SI3BIKE, — TO, UTO

apnsercss TopbkuM Ha BKyc (KysnemoB 2014). DKBUBajI€HTOM CIIOBa «Topedb)» SBISETCS

katkeruus WM TIMPOKO HCIIOJB3YIOIIEECS B PA3rOBOPHOM s3bIKE CIOBO katkero. Mpl
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NOJATBEPAMIN SKBHUBAJICHTHOCTD CJIOB C MIOMOIIBIO CPAaBHEHHS UX KOJUIOKAIMH B IpOrpamme
SketchEngine. I'opeub iBa MOXHO 0003HAYUTHh MEXITYHAPOIHBIMU €IMHUIIAMU TOPEUU IIHBA
(IBU) unu eBpornetickumu enuauniamu ropeun nua (EBU) (Méantymaa 2015, 10). Poccutickue
JIETyCTaTOPbl TMHBa TAK)KE HMCIOJNB3YIOT CJIOBO «TOPYHMHKA», KOTOPOE O3Ha4aeT, IIo
onpexaenenuto TomkoBoro cnoBaps Kysuemosa (2014), eopvrosamwiii npuskyc ueeo-mubo.
Kornma ™Mbl cpaBHUBaJIM NpHIIaraTesbHbIC, UCIOJIb3YyEMbIE€ C ATHMHU CJIOBAMH, MBI CJIENaIH
BBIBOJI, YTO CJIOBO «TOpPE€Yb» HCIOJB3YETCs, KOrJa OMHCHIBAIOT 00Jiee TOPHKHE apOMaThl.
Crnenyromuil CIMCOK MOATBEPKAAET HAIIe MPEIIOJIOKEHHE (3€TICHBIN I[BET YKa3bIBACT, YTO
KOJIJIOKALMH CO CIIOBOM «TOpEYb» OOJBIIE, YEM CO CIOBOM «TOPYMHKA», a KPacHBIH IIBET

YKa3bIBaeT 0OpaTHOE).
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ropeub f katkeruus; katkero
katkera maku

B nociesKycuu Hekomopoe Koauvecmaeo xmenesotui copedu. B NnoCn1esKycuu sipKo
6blPAJICERHOE 3€PHO emMecme C mpaeﬂHucmoﬁ copeydbio.

Jalkimaussa on jonkin verran humalan katkeruutta. Jdilkimaussa erottuu selvdsti
vilja ja ruohoinen katkeruus.

ropeus f katkeruus; katkero
katkeroiden méara (IBU tai EBU)
T'opeus 40 IBU.

Katkeroiden mdcdrd on 40 IBU.

rOpYMHKA f (puhek.) (dim.) katkeruus, katkero
katkerahko maku

Ecmb nézxasn copuunka, Ho ouens néekas. bananc mooice Heniox, copuunKka
ecmb (2opeusbto celiuac s Ovl ee youce He Hazean). Ecmb copuunka, ciabas.

(Oluessa) on katkeroa, mutta erittdin kevedsti. Tasapaino ei ole huono, kevedd
katkeroa on (mikdli sitd edes katkeroksi voi kutsua). (Oluessa) on heikkoa
katkeruutta.

B TonkoBom cioBape Ky3nenosa (Ky3ueros 2014) «kucioTay U «KUCTUHKA» OMPEACTISIIOTCS
CIICAYIOUIMM 00pa3oM: KHCIIOTa — «KUCIBIA BKYC», a KUCIMHKA — «KHCJIOBATHI MPHUBKYC.
Hammu BBIBOAbLI O PE3yJibTaTax CPaBHCHUA IOTUX CJIOB CXOKH, XOTd B HaAIEM MaTcpHUalic
BCTPCTHUIIOCH JIMIIb 5 ynOMI/IHaHI/II\/II CJIOBA «KHCIO0Tay. Harr MaTcpHrall yKa3blBacT, YTO TCPMHUHBI
«KUCITUHKA» U «KUCIOTa» MOKHO TAaK)Ke MCITOJIb30BATh MTPH OIMMCAHUH 3araxa.
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KHCJI0Ta f happamuus
hapan maku tai tuoksu

Ilocneskycue cnaboe, copeus ¢ Kuciomotl. 3anax xXaieOuviii ¢ OM4emiugoll
KUCIOMOU.

Jalkimaku on heikko: katkera ja hapan. Tuoksu on leipdinen ja selvisti hapan.

KHCJUHKA [ (puhek.) (dim.) happamuus
happamahko maku tai tuoksu

B apomame manuna, kucnunka na ghone. Ilpuskyc uioxkonaouuwlil 6 Hauae,
nocnesKycue ¢ KUCIUHKOU. B apomame mazyuue ommenku KpacHo2o euna, 0yoa,
BUWHU U YKCYCHOU KUCTIUHKU.

Tuoksussa on vadelmaa, taustalla pientd happamuutta. Alussa maistuu suklaa,
Jjdlkimaussa on pientd happamuutta. Tuoksussa on viipyvid punaviinin, tammen,
kirsikan ja etikkaisen happamuuden vivahteita.

I[er YCTAaTOPbl IIMBAa HHOTAA HUCIOJB3YHOT JICKCHUKY, CBA3AHHYIO C TIPHUI'OTOBJICHHEM IIMBA,

MMO3TOMY MBI pCHINIIN COCTABUTL CXCMY, IMOACHAIOUIYIO ITPOLECC ITPUTOTOBJICHU A ITUBA.

Cxema 2 DU
oluen valmistus
mallastaminen maltaan rouhinta maskays vierteen erotus vierteen humalointi ja keitto
prosessi, jossa mallas prosessi, jossa mallas prosessi, jossa rouhitut prosessi jossa prosessi, jossa humala
valmistetaan pienennetddn maltaat yhdistetaéan veteen vierre erotetaan maskista lisataan vierleeseen
mallas maski e TR humala
oluen raaka-aine, joka rouhittujen maltaiden "?as".“"s Sona syntynyt kasvi, joka antaa
valmistetaan idattAmala Javeden yhdistelma ka{(m'?kmpm”en oluelle karvaan maun
viliaa sokeriliuos
Kkayminen vierteen jaahdytys vierteen selkeytys
olut «———  prosessi, jossa hiiva muuttaa prosessi, jossa vierre prosessi, jossa vierteesta
sokerit alkoholiksi ja hiilihapoiksi jaahdytetadn kaymiseen poistetaan ylimaarainen sakka

vaadittavaan lampétilaan
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Cxema 2 PY

Apuaomosnexue

nuea

CONoOXeHwe
npouecc NpUroToBNeHuA

conoaa

conop,
NPOGAYKT N3
MPOPOCLUKK 1
CMONOTLIX 3EPEH
¥NeGHLIX 3NaKo8

nomon conofa
NpOLECE, NP KOTOPoM
COMOf, HIMEMNEYAETCA

GpoxeHHe
npoLect NpeepaLleHin
[APOHCKAMM CaXapos B

3aTHpaHKe conoaa

MPOLECC CMELMBAHNA APOGNEHoro

conoja ¢ Bogoi

|

3arop
CMech [POGNEHE
‘3EpHOMNPORYKTOR,
NpeAHasHaUSHHED
ANA 33TUPaHKA,

€ BOAOA

DHNLTPALMA 3aT0pa
NpoLect YGUMPaHNA 0CTaTKoS

conoga

cycno
BOOHLIA pacTeop
conoga

OXMENeHHe W Bapka cycna
NpOLECE, NPW KOTOPOM XMenk
A0GaBNACTCA B CYCNO, KOTOPOE BapuTCA

T

Xmens

pacteHue, KoTopoe

[NaeT Nuey ropekUi
BKYC

anKoronk W YTNeKucnslii

raa

oXnaxaeHne cycna
NPOLECE, NPK KOTOPOM
CYCNO OXNEKAASTCA A0
HE0GX0AMMON TeMNEepaTypLI
ANA GPOKEHNA

OCEETNEHHE Cycna
NpoLect yaneHns 0cTaTkoe:
YaCTUUEK AUMEHA, XMENA,
KOarynupoBaHHLIX GenKos 1
TAHWHOB 0T cycna

Me1 PN BKIIFOUYUTDL B CJIOBAPb TCPMHHBI «COJIO, <<6p0)KeHI/Ie», «XMCJIb» U «CYCIIO». M1

ucnonp3oBanu KHury IlerpouenkoBa (2018, 91-97) ansg cocTtaBieHUs CXEMBI Ha PYCCKOM

sS3BIKE, a JUIs1 (PUHCKOM CXeMBbI — CallT (MHCKOM nmuBOBapeHHOU Komnanuu Sinebrychoff (Oluen

valmistus prosessina). Kpome 3THX HCTOYHHKOB MBI HCIIOJIB30BAIN IS OMPEICIICHUS

TEPMHUHOB TOJIKOBBIN cioBapb Ky3nenosa (Kysneros 2014).

cycJio f vierre
miskdyksessd syntynyt kiymiskelpoinen sokeriliuos

Camu nusogapul 3a56110M, YMO CyClo O] IMO20 NUBA 3AKUCTEHO MEMOOOM
sour kettle...

Oluenpanijat itse ilmoittavat, ettd timdn olueen vierre on hapatettu sour kettle
metodilla...

Oposxenne n kdyminen
prosessi, jossa hiiva muuttaa sokerit alkoholiksi ja hiilihapoiksi

Omo nueo eepxneco bpodxcenus. Imo pacKkpyueHHoe YeuicKkoe NUB0 HU308020
OpodHCcenusL.

Tdmd on pintahiivaolut. Tamd on hehkutettu tsekkildinen pohjahiivaolut.

xmeJb m humala
kasvi, joka antaa oluelle karvaan maun
U3zeomasnusaemcs ¢ npumenenuem xmeneu Citra, Galaxy u Idaho 7.

Valmistuksessa kaytetddn Citra-, Galaxy-, ja Idaho 7- humalia.

cosiox m mallas
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oluen raaka-aine, joka valmistetaan iddttdmalld viljaa

3anax eopenozo conooda... [llokonaonvie ommenKu, HEMHO20 20PeNo20 CON00A
Ha gone. B cocmase nomumo knaccuyecko2o aumets, coi00 08CAHbIU U
NUEeHUYHbIU.

Paahdetun maltaan tuoksu... Suklaisia vivahteita, hieman paahdettua mallasta
taustalla. Kokoonpanossa on klassisen ohran lisdksi kaura- ja vehndmallasta.

Tak Kak JerycTaTopbl 4acTO 00CYKIAIOT BUBI [TMBA, MBI PEIIUIA COCTABUTH CXEMBI U 00 3TOM.

Mp1 Hammu onpeneneHus B kaure «Kpadrosoe nmuBo» (Ilerpouenkon 2012, 89).

Cxema 3 ®U
olut
pintahiivaolut spontaanikaymisolut pohjahiivaolut
olut, joka valmistetaan olut, joka valmistetaan olut, joka valmistetaan
p|ntah||vaka}rm|59'”a Epon‘taan|ka}rm|se”a Dohjah“'lraka}rm|5€."”ﬂ
villiniivaja hyddyntaen
Cxema 3 PY
MHEO
NMHEO BEPXOBOTO GPOMEHHA NHBO CNOHTAHHOTO GPOMEHWA MHEO HHZOBOTO GPOMEHHA

BW[ NWBA, KOTOpOE NPOM3BOANTCA  BW/ NWEE, KOTOPOE NPOMSBOAWTCA  BW/ MWBE, KOTODOE NpOM3BOONTCH
METOAOM BEPXOBOTO OpOMEHMA  METOAOM CNOHTAHHOTO OPOMEHNA  MeToLoM HW3080r0 GpoMeHNA

OOBIYHO MUBO JEIIAT HA TPH TUTIA B 3aBUCUMOCTH OT JPOXKKEH, UCITOTH3YEMBIX TIPH OPOKEHUU:
«IHBO BEpPXOBOTO OpOXKEHUS», «IHUBO CHOHTAHHOTO OpOXXKEHUS» M «IHUBO HU30BOTO
OpokeHus». B MaTepuane UCIONb30BATUCH TAK)KE TEPMUHBI «JIUKOE OPOXKEHUE» U «BEpXHEE
Opoxkenuey». I[locme moucka B MHTepHETE MBI CIENald BBIBOJA, YTO «BEpPXHEE OPOKECHHE)»
SIBJISIETCS] PA3rOBOPHBIM CHHOHUMOM «BEPXOBOTO OPOKEHUS», A «JTUKOE OPOKEHUE) SBIISICTCS
Pa3TOBOPHBIM CHUHOHHMOM «CIIOHTAaHHOTO OpokeHHs». Tak Kak Hamia 1eidb — COCTaBUTh

HCCKpHHTHBHBIﬁ CJIOBApb, MbI ,[[O63.BI/IJ'II/I B l"JIOCCﬁ.pI/Iﬁ 1 OTU BAPHUAHTEIL.
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B kopmyce HeT ynoMuHaHHK 00 MCIIOJIB30BAaHUM TEPMHUHA «BEPXOBOTO OPOXKEHUS», XOTSI OH
ABNSETCA O(UUMAIBHBIM TEPMHHOM [UIA JAaHHOTO TIOHATHS, HO MBI HAalUTd IPHUMEP
WCIIONIb30BaHus B mpousBereHuu l[lerpodyenkoBa (2012, 116). Mbl Takke Halu MpUMEP
UCIOJIb30BaHUSI TEPMUHA «IHMBO CIIOHTAHHOIO OpOXEHHS» B TOM JK€ IPOU3BEICHUU
(ITerpouenkos 2012, 113). Mpl He HalUIM B HAllleM MaTepualie IMPUMEPOB HCIIOIb30BAHUS
TEpPMHUHA «ITUBO JTUKOTO OposkeHus», HO B UHTepHeTe oM Hauwuch ([1uBo aukoro OposkeHus
s. d.). IIpumeps! UCTIOIB30BaHUS TEPMHUHA «ITUBO HU30BOI'O OPOXKEHUS» MbI HAIIIIU B KOPITyCE.
B koHTeKkcTax, B KOTOPBIX 00CYX/1aeTCsl IMBO BEPXHEro OpOXKEHUs, TaKXKe TOBOPST U O MUBE
HIKHero opoxkenus (Uto HyxHO 3HaTh 0 nuBe 2015). MbI pewmnu 106aBUTh B TiI0OCCapuil U

9TOT BapHaHT.

NMHBO /1 BEPXOBOI0 OPOKEeHMSs; nuBo 1 BepxHero Oposxkenus (puhek.) pintahiivaolut
olut, joka valmistetaan pintahiivakdymiselld
Omo nuso eepxnezo bpodxcenus, ¢ niomuocmoio cycaa 16 %.

Tdmd on pintahiivaolut, jonka kantavierre on 16 %.

NMHUBO 7 CIOHTAHHOT0 OPOKEHUST; nuBo 7 AMKoro 6pokennus (puhek.) villihiivaolut;
spontaanikdymisolut

olut, joka valmistetaan spontaanikdymiselld villihiivoja hyodyntiden

Jlambux — smo 6enveutickoe KUC108amoe NUEHUYHOE NUBO0 CHOHMAHHO2O0
Opodcenus.

Lambik on belgialainen happamahko spontaanikdymiselld valmistettu
vehndolut.

ks. mMBO CHOHTaHHOTO OPOXKEHUS
NMHMBO 77 HU30BOT0 OPOKEHMsI; nMBo n HuKHero 6poxenus (puhek.) pohjahiivaolut

olut, joka valmistetaan pohjahiivakdymiselld

Humennoe ¢1/lﬂbmp06aHH06 ceenijioe nuo HU306020 5p09fC€Huﬂ.
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Cxema 4 ©U

oluthiiva
oluenvalmistuksessa kaytettava
kaymisreaktion aiheuttava hiiva

pintahiiva villihiiva _ pohjahiiva
hiiva, joka nousee vierteen hiiva, joka paatyy vierteeseen hiiva, joka laskeutuu
pintaan kdymisvaiheessa ympéristista vierteen pohjalle
kaymisvaiheessa
Cxema 4 PY
NHEHLIE QPONCHH
[PONKA, ACTIONB3YeMbIE
NpW NMBOBAPEHKK,
BLIZLIBAKLME GpOXeHne
[POXCKH BEPXOBOTO DPOMEHHA [APO¥CKH CNOHTAHHOTO DPOMEHNUA APORCEH HU30BOTO DPOXEHNA
LIPOHCKM, BCNNBIBAKNLWE HA APOHCKN, NONEAAIILWE B CYCNIO W3 [APONOKA, OCEAaIIUWe HA AHe
NOBEPXHOCTL Cycna npv GpoMeHny oKpyRHaied cpeab cycna npw GpoMeHn

[TuBHBIE OPOXKKHU TPHUHATO NEIUTH HA TPHU THIMA: JAPOXIKH BEPXOBOTO OPOKEHUS, APOAKHI
CIIOHTAHHOTO OpOKeHUS U Apox>ku HU30Boro OpoxkeHus (Ilerpouenkos 2018, 88—89). Tak kak
HE BCE BUJBI JPOXKKEH BBI3BIBAIOT OpOXKEHHE, Mbl PEIIUIN HCIOIb30BaTh COOMPATENbHBIN
TEPMUH «IHUBHBIC JIPOXIKW», TEM HE MEHEE, MbI JOOAaBHM B TJIOCCAPUN H «JIPONIKM» Kak
3aroJ0BOYHOE CIIOBO, TIOTOMY YTO TTOMCK B HAIIIEM KOPITYCE MOKa3bIBAET, UTO, KOTJa peYb UIET
0 TMBE, ATOT TEPMHUH Bcerjga o00O3HAYaeT WMEHHO MHUBHBIC Npoxoku. CoriacHo Halemy
MaTepuanty, TEPMUH «IAPOXIKH CIHOHTAHHOTO OpOKEHUsS» HMMeEeT TaKKe CHHOHHM «IUKHE
IpoAcKn». B marepuane Takke YINOMHHAETCS TEPMUH «OpPETThI», KOTOPBIA SIBISIETCS
Pa3TOBOPHBIM TEPMHHOM, TMPOUCXOASAIIMM OT JIATHHCKOTO Ha3BaHUS pojAa JIPOXIKEH
CrOHTaHHOTO Opokenwusi, Brettanomyces (IlerpouenkoB 2018, 89). Ilouck B Hamem Kopiryce

MOKa3bIBAET, YTO AHATOTMYHBIN TEPMHUH UMeeTCs U B (PUHCKOM si3bIke (bretta).
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Cxema 5 ©U

kayminen
prosessi, jossa hiiva muuttaa
sokerit alkoholiksi ja hiilihapoiksi

o pint_ahiivahayminen spontaanikayminen pohjahiivakdayminen
kayminen, joka tapahtuu kayminen, jossa hybdynnetaan kdyminen, joka tapahtuu
korkeassa lampdtilassa, jajossa  yjjjhiivoja matalassa lampitilassa, ja jossa
h_||'.ra nousee hiiva
vierteen pinnalle laskeutuu vierteen pohjalle
Cxema 5 PY

DpoMeHne

npoLece NpespaieHn
APOMC#AMMW CAXApOR B
anKoronk W yIMekucnkIi

ras
EepXOoBOe GpoMeHue CNOHTAHHOE DpoXeHue HH20B0E OPOMEHHE
OpOo#eHnA, NpoNCXOAAILEe NPW BLICOKOR GPOMEHWA, NPW KOTOPOM OpoXeHNA, NPOUCKOAALEE NP
TEMMEpAaTYPe, M NPW KOTOPOM [pOHHA WCMONB3YKTCA APOXHA CNOHTAHHOMD HW3KOW TEMNEpaType, M NpK
BCNNBIBAKIT HA NOBEPXHOCTE Cycna OpoxeHdn KoTOpOM

[ApPOHIHK OCEAAKT HA AHe cycna
Bupt 6poxxenns 0ObIYHO JIETISAT HA TPU OCHOBHBIX THIIA, PA3IMYAIONIUECs B TEMIIEpAType WU
B MeTozie coOpanus apoxoxeit (de Waal 2021). [Touck no Hamemy Kopnycy MOKa3bIBaeT, YTO
JTaHHbIE TEPMUHBI UCTIONB3YIOTCS M B TUBHBIX 0030pax, MOITOMY MPEICTABUM UX B INIOCCAPUU

B Ka4C€CTBC 3aroJIOBOYHBIX CJIOB CJIICAYHOUIUM 06pa30M:

NHUBHBIE APOMKKM (mon.) hitva

oluenvalmistuksessa kéytettdva kdymisreaktion aiheuttava hiiva

JAPOKKH BEPXOBOro OpoxxkeHus (mon.) pintahiiva

hiiva, joka nousee vierteen pintaan kdymisvaiheessa

JAPOKH CTIOHTAHHOTO OPOXKEHMs (mon); nukue apoxcku (mon.) villihiiva

hiiva, joka péétyy vierteeseen ymparistosta
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JAPOKKU HU30BOT0 OpokeHus (mon.) pohjahiiva

hiiva, joka laskeutuu vierteen pohjalle kiymisvaiheessa

OperTsl (mon.) (puhek.) bretta
villihiivalajike, jota kéytetddn erityisesti belgityylisissd oluissa

Tlocneskycue craokosamo-3eprogoe, ¢ OMOALEHHbIM XMEIbKOM U Opemmamu Ha
oanvHeM niawe.

Jilkimaku on makeahkon viljainen ja siind maistuu etdisesti humala ja bretta.

APOX:KM (mon.) hiiva; hiivat

1luso memmno-kopuunego2o ysema, Mymuoe om opodcaicei. B npouseoocmee
UCNONIL3YemCsl XMelb, 800d, OPOACHCU, A MAKIHCe MAH20 U MAPAKYUL.

Olut on viriltddn tummanruskea ja samea hiivoista. Valmistuksessa kéytetdn
humalaa, vettd, hiivaa ja myos mangoa ja passionhedelmdd.

I[anee MBI COCPCAOTOUUMCA Ha CICAYHOINHUX KaHAWAaTaX B TCPMHHBI: «IICHHAA IIaIlKa»,

CKPYKEBO», «IIAyTHUHA», KIPUBKYC» U «IIOCIEBKYCUE.

TepMHUH «IIEHHAs IIATKa» UCIOIB3YETCs IS ONMCAHUS TEHBI, TUIABAIOIICH Ha MOBEPXHOCTH
nuBa (3auem nuBy neHHas mamnka? 2023). AHaTOTHYHOE MOHATHE UMEETCS U B (PUHCKOM SI3BIKE,
HO BMECTO IIIallKM — [IBETOK: KaK MOKa3bIBAaeT Halll MaTepuall, puHCKUil TepMuH vaahtokukka

COOTBETCTBYET PyCCKOMY TEPMUHY «THBHAas mamnka» (Méintymaa 2015, 12).

Kak «kpyxeBay, Tak U «MayTHHA» YIIOMUHAIOTCS B HAIIEM KOPITYCe JIBAXKIIbI, U Ha IMEPBHIA
B3TJISII KQXKETCSl, YTO OHU ABISAIOTCS cMHOHMMaMmu (UTo MoxkeT ckazarh nuBHas neHa? 2021).
Tem He MeHee, OKa3bIBACTCS, UTO «IAayTHHA» B MPOPECCHOHATHHOM SI3bIKE HA CAMOM JieJie He
UCIIOJIB3YETCSl, U 3TO MPOCTO (UTYypaTbHBIA CMOCOO oOmnucanusi (POPMbI OCTATKOB IICHHI,
MMOATOMY MBI PEIIMII HE BKIIIOUATh €€ B Halll iioccapuii. [louck B HalieM KopIryce MoKa3bIBaeT,

49TO (PMHCKOE COOTBETCTBUE KKPYIKEBAMY — Pitsi.

XOTs MBI CHavuayia BKIIFOUHITH (IIPUBKYC» U (IIOCJICBKYCUC» B KAHAHUAAThI B TCPMHUHBI, B UTOT'C
MbI COYJIM, UTO 3TH TCPMUHLI HC SABJIAOTCA CHCLII/I(I)I/I‘-ICCKI/IMI/I HUMCHHO IJIAd HCFYCTaHHOHHOﬁ

JICKCHUKH, ITIOOTOMY MbI PCINHIIN YAAJINTh UX U3 HAIICTO CITMCKA.

neHHasi mamnka f vaahtokukka
oluen pinnalle muodostuva vaahtokerros
Hanumox snmapnozo ysema ¢ niomuou 6e10tl neHHOU UanKoli.

Pihkanvdrinen juoma paksulla valkoisella vaahtokukalla.
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KpYy:KeBa (mon.) pitsi
vaahdon jéattdmat jdljet olutlasin sisdpinnalla

A nena deticmeumeinvHo npegocxoonas! [iomuas u MaccusHas, 0epicumcsi
oueHb U 0ueHb 007120, 0CMABIAA Ha OOKae Klaccudeckue DenbeulicKue
Kpyorcesa.

Ja vaahto on todellakin erinomainen! Paksu ja massiivinen vaahto, sdilyy hyvin
hyvin pitkddn jdttden lasiin klassisen belgian pitsin.
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7 SAKVIIFOYEHUE

Harueii 3aiaueit Obl1o Mccnea0BaTh JEKCUKY, CBI3aHHYIO C JerycTalyell MuBa, 1 OTBETUTH Ha
BOIIPOC O TOM, KaKH€ MPUHIUITEI HY>KHO COOJIFOATh MPU COCTABICHHUH TIIOCCAPHUS TEPMHUHOB,
CBSI3aHHBIX C JlerycTtamueit. J[jms 3Tod menu Mbl TpoaHAM3UPOBAIM IMHBHBIE 0030pHI Ha

(UHCKOM U PYyCCKOM SI3BIKAX.

Mpbl Havajau Haile MCCICIOBAaHHE C IMPEJCTABICHUS OCHOB TEOPHH TEPMHHA, C MOMOIIBIO
KOTOPBIX MBI IIPOaHATH3UPOBAIIN BEIOPAHHBIA HAMH MaTepHall. 3aTeM Mbl COCPETOTOYHIIICH HA
METO/1aX CIOBAPHOM pabOThI M CIIOCO0AX COCTaBICHUS ciaoBapeid. CeayoIuM 3TaroM HaIlIero
UCCIIIOBaHU OBLJIO IMPOAHATM3UPOBATh J[Ba KOpITyca TEKCTOB M BHIOpAaTh KaHIUIATHl B

TCPMHUHBI.

B pesynbrate npoBENEHHOIO aHajav3a TEPMUHOB Mbl IPULLIA K CICAYIOLIUM BBIBOJAM:
Bapualldsg HMCIOJIb30BAaHUS psAJia TEPMUHOB YCIOKHWIA Hally paldoTy, TaKk Kak y KaKIOro
Jerycraropa CBoM oOpa3 W METOAbl I OMHUCAHUS XapaKTePUCTUK MHBA. MBI Takxke
OOHapYXWJIH PA3IUYUS B MOHITHUSX, HCIOJB3YEMbIX B PYCCKOM M (DMHCKOM SI3bIKaxX, 4TO

3HA4YUTCIIbHO OCJIOXKHHNIIO HO,Z[60p COOTBETCTBHI.

B 3akmouenue, XoTsa Hama pabora Oblia CII0KHOM, HaM yAalloCh COCTAaBUTh TJIOCCApUI U3
coOpaHHBI HaMHU CIIMCKAa KaHAMJATOB B TepMHHBL. [1occapuii cocTouT u3 28 TEPMHHOB,
KOTOPbIE Mbl CUMTAEM IOJIE3HBIMU /ISl Hallel 1eneBoi rpynmnsl. Temy Haiei paboThl CTOUT

HCCICI0BAaTh U B 6yL[y1ueM, Koraga ACryCralnoOHHasd JICKCUKA CTAHCT Ooiee yCTOI>'I‘II/IBOI>'I.
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9 ITPUJIOKEHUA

9.1 Cokpaienust

Sanakirjassa kéytetyt lyhenteet ja merkinnét

m
f
n

puhek.

Q

mon.

dim.

ks.

harv.

maskuliini

feminiini

neutri

puhekielinen

osittainen vastaavuus

sana esiintyy vain monikossa
diminutiivi

katso

harvinainen
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9.2 I's1occapuii TePMUHOB, CBA3AHHBIX € IerycTanuei nusa

1 6ananc m tasapaino; balanssi

Tuso uymw 600aAHUCMOE, MOIHCEM NOKAZAMBCA USPSAOHO CIAOKOBAMbIM, HO 8 YeloM OalaHC
Henioxou. bananc copeuu u cradocmu npocmo UoeaibHblil.

Olut on melko vetinen ja saattaa vaikuttaa erittdin makeahkolta, mutta tasapaino ei ole
kokonaisuudessaan huono. Katkeron ja makeuden tasapaino on kerrassaan ihanteellinen.

2 OpertTsl (mon.) (puhek.) bretta
villihiivalajike, jota kdytetdédn erityisesti belgityylisissd oluissa

HOCJZ€6KyCM€ CJZCIOKOGCIWZO-S’EPHOGOQ, C OMOAICHHBIM XMETbKOM U 6pemmaﬂ/m Ha 0albHeM
niaxe.

Jalkimaku on makeahkon viljainen ja siind maistuu etdisesti humala ja bretta.

3 opoxenue f kiyminen
prosessi, jossa hiiva muuttaa sokerit alkoholiksi ja hiilihapoiksi
Omo nueo eepxuezo bpodicenus. Imo packpyieHHoe Heuickoe N80 HU308020 OPOIHCEHU.

Tdmd on pintahiivaolut. Tamd on hehkutettu tsekkildinen pohjahiivaolut.

4 ropeus fkatkeruus; katkero
1. katkera maku 2. katkeroiden mééré (IBU tai EBU)

B nocnesxycuu nekomopoe konuuecmeo xmenesou 2opedu. B nocieskycuu apko evipasxcennoe
3epHo emecme ¢ mpasanucmou eopeuvio. 1 opeuv 40 IBU.

Jilkimaussa on jonkin verran humalan katkeruutta. Jilkimaussa erottuu selvdsti vilja ja
ruohoinen katkeruus. Katkeroiden mddrd on 40 IBU.

5 ropumnka f (puhek.) (dim.) katkeruus; katkero
katkerahko maku

Ecmy nézxasn copuunka, Ho ouens nézkas. bananc mooice nennox, copuunka ecmo (2opeusvio
celiuac s 6wl ee yoce He Hassean). Ecmo copuunka, crabas.

(Oluessa) on katkeroa, mutta erittdin kevedsti. Tasapaino ei ole huono, kevedd katkeroa on
(mikdli sitd edes katkeroksi voi kutsua). (Oluessa) on heikkoa katkeruutta.
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6 npox:xku (mon.) hiiva; hiivat
ks. 19

ITuso memmo-kopuunegoeo ysema, Mymuoe om opoicicell. B npouzeoocmee ucnonvzyemcs
XMelb, 800d, OPOACHCU, A MAKHCE MAH2O U MAPAKY .

Olut on vdriltddn tummanruskea ja samea hiivoista. Valmistuksessa kdytetddn humalaa,
vettd, hiivaa ja myés mangoa ja passionhedelmdd.

7 APOKKU BepXOBOro dposxeHus pintahiiva

hiiva, joka nousee vierteen pintaan kdymisvaiheessa

8 npox:xu HM30BOrO OpoKeHus pohjahiiva

hiiva, joka laskeutuu vierteen pohjalle kiymisvaiheessa

9 IPOKKM CTIOHTAHHOTO OPOKEHMSI (mon.); nukue apoxxu (mon.) Villihiiva

hiiva, joka péityy vierteeseen ympéristosta

10 xap6onu3aums / hiilihappoisuus
hiilihappojen maira

Kapb6onuzayus nusice cpeoneeo yposus. Kapoonuzayus nuzkas. Kapbonuszayus na cpeonem
yposue. Kapbonuzayus cunvnas. Kapbonuzayus cpeomsis.

Hiilihappoisuus on keskiasteista matalampi. Hiilihappoisuus on matalaa. Hiilihappoisuus on
voimakasta. Hiilihappoisuus on keskiasteista.

11 xkucauuka f (puhek.) happamuus
happamahko maku tai tuoksu

B apomame manuna, kuciunka na gpone. Ilpuskyc uwiokonaouulil 8 Hayane, NOCLE8Kycue ¢
KUCIuHKou. B apomame mazyuue ommenku kpacrozo euna, 0yoa, UHY U YKCYCHOU
KUCTIUHKU.

Tuoksussa on vadelmaa, taustalla pientd happamuutta. Alussa maistuu suklaa, jilkimaussa
on pientd happamuutta. Tuoksussa on viipyvid punaviinin, tammen, kirsikan ja etikkaisen
happamuuden vivahteita.
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12 kucaora fhappamuus
hapan maku tai tuoksu

Ilocneskycue cnaboe, copeus ¢ KUCI0motl. 3anax Xieonvlii ¢ OMuemiuol KUCI0moll.
Apomam cono0oswiii ¢ Kuciomoti...

Jalkimaku on heikko: katkera ja hapan. Tuoksu on leipdinen ja selvdsti hapan. Tuoksu on
maltainen ja hapan...

13 koHeuHas MJIOTHOCTH f jadnndsuutepitoisuus

vierteen kdymisen jdlkeinen kiintoaineméaéara

14 xoncucrennus f ~runko; koostumus (harv.)
ks. 27

KOHCMCI’I’Z@HHH;I Cﬂa6aﬂ, njiaoniHocmu Hem. EyManCHO-mOHKCl}Z KOHCUCmMeHyu:l. Cmaym
ZyCMOI;l, OY€Hb NJIOMHAA KOHCUCMEHYUAL.

Runko on heikko, paksuutta ei ole. Runko on paperinohut. Stout on paksu ja sen runko on
erittdin tukeva.

15 kpenocts f vahvuus
alkoholin méara
Kpenocmw nuea 6 8,5%. Kpenocms nuea negvicoxas

Oluen vahvuus on 8,5 %. Olut ei ole vahvaa.

16 xpyxeBa (mon.) pitsi
vaahdon jittdmat jéljet olutlasin sisdpinnalla

A nena oeticmeumenvho npeeocxodﬂaﬂ/ IInomnas u MACCUBHAA, depofcumc;z O4Y€Hb U OY€Hb
()0]120, ocmaesnss Ha bokaine Kiaccudeckue benbeuiickue Kpyoiceesa.

Ja vaahto on todellakin erinomainen! Paksu ja massivinen vaahto, sdilyy hyvin hyvin pitkddn
Jjdttden lasiin klassisen belgian pitsin.
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17 oxmenenue n humalointi (vain valmistuksessa)
humalan lisidminen olueen

Bom, ckaoicem, 6 crydae ¢ omum nueoOM OHU NONbLIMAIUCL CKpecmunb 6pumaHCKuﬁ N3 /Ib C
6€ﬂb2uﬁCKMM, 6356 OCHOBY Om 6mopo2co U OXmeleHue onm nepeoco. ...xons no6bluleHHoe
OXMeEJIEHUE CKA3bleaencs 6 3a6ePULEHUU — MYM 3AMEMHAA 5JZCZZOPOOHCZ}Z xmeneesas
COPUYUHKA...

Sanotaanpa nyt, ettd tdmdn oluen kanssa kdavi niin, ettd he yrittivdt risteyttdd brittildisen pale
alen belgialaisen kanssa ottamalla pohjan toisesta ja ensimmdisestd humaloinnin... vaikka
korkeampi humalointi ndyttdytyy lopussa; ylevd humalan katkeruus on huomattavissa...

18 nmennas mamnka /' vaahtokukka
oluen pinnalle muodostuva vaahtokerros
Hanumox snmaproeco yeema ¢ niomuotul 6enou neHHoU Wankoil.

Pihkanvdrinen juoma paksulla valkoisella vaahtokukalla.

19 nuBHBIE APOXKKM (mon.) oluthiiva

oluenvalmistuksessa kéytettdva kdymisreaktion aiheuttava hiiva

20 nuBO 7 BepX0BOro OPoKeHM s ; nuBo 1 Bepxuero oposxkenus pintahiivaolut
olut, joka valmistetaan pintahiivakdymisella

Dmo pedkue copma nua 8epxo6020 OPOICeHUs, KUCI08amble U mepnKue ¢ ppyKmosvim
NPUBKYCOM... DMO NUBO 8epXHe20 OPodCceHuUs, ¢ niomHocmyio cycia 16 %.

Ndmd ovat harvinaisia pintahiivaoluita: happamahkoja ja karvaita hedelmdiselld
sivumaulla... Tdamd on pintahiiva olut, jonka kantavierre on 16 %.

21 nuBO 7 HU30BOT0 OPOKEHUsI; nuBo 1 HuxHero 6poxenus pohjahiivaolut
olut, joka valmistetaan pohjahiivakdaymiselld
Aumennoe purbmposannoe ceemioe nuo HU308020 OPOICEHUS.

Suodatettu vaalea ohrapintahiivaolut.

22 nuBO 1 CIOHTAHHOTO OPOKEHMS; nuBo 1 quKoro opoxenns Villihiivaolut,
spontaanikdymisolut

olut, joka valmistetaan spontaanikdymiselld villihiivoja hyodyntiden
Jlambuk — amo benveutickoe Kuc106amoe nuleHuyHoe NGO CHOHMAHHO20 OPOIHCEHUSL.

Lambik on belgialainen hapan vehndstd valmistettava villihiivaolut.
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23 MJIOTHOCTD f paksuus; ks. 24
Macnsnucmocmo omcymcmeyent, NjlOmHOoCnmu Hem.

Oljyisyys puuttuu, paksuutta ei ole.

24 NI0THOCTH / HAYAJBLHOTO cyciaa kantavierre
vierteen uutepitoisuus
Ilnomnocmo nauanvrnoezo cycna 12,3 %.

Oluen kantavierre on 12,3 %.

25 coJiog m mallas
oluen raaka-aine, joka valmistetaan idattimélla viljaa

3anax 2openozo conooa... [lloxonaousie ommeHKu, HEMHO20 20pelo2o col0da Ha goune. B
cocmase NOMUMO KIACCUYECKO20 AUMEHS, COJI0O OBCAHbIU U NULEHUYHBLI.

Palaneen maltaan tuoksu... Suklaisia vivahteita, hieman palanutta mallasta taustalla.
Koostumuksessa on klassisen ohran lisdksi myds kaura- ja ohramallasta.

26 cycJio f'vierre
miskiyksessd syntynyt kdymiskelpoinen sokeriliuos
Camu nugoeapbl 3aa61410M, YMOo Cycio O0Jisl IMO20 NUBA 3AKUCTEHO Memodom sour kettle...

Oluenpanijat itse ilmoittavat, ettd tdmdn oluen vierre on hapatettu sour kettle -metodilla...

27 Teno n runko
jaannosuutepitoisuuden muodostama tiyteldisyys

Teno nnomnoe. Teno msexoe, uymob MACAAHUCMOE, XOMmsl 1€2KOCMb 4yeCmeyemcs u 30806,
XOPOULO HACbIUWEHHOE méilo.

Runko on tukeva. Runko on pehmed, hieman é6ljyinen, vaikka keveys tuntuu mydés tissd. Runko
on hyvin runsas.

28 xmeqab m humala
kasvi, joka antaa oluelle karvaan maun
Hzeomasnueaemcsa ¢ npumenenuem xmenei Citra, Galaxy u Idaho 7.

Valmistuksessa kdytetddn Citra-, Galaxy-, ja Idaho 7- humalia.
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9.3 AndaBuTHbIN yKa3arejb

Venijinkielinen hakemisto

Termi Vastine

1 OanaHc balanssi

2 OpeTThI bretta

3 OpoxeHue kdyminen

4 ropeyb katkeruus

5 TOpYMHKA katkeruus

6 TIPOMKKHI hiiva

7 JIPOYKKHU BEPXOBOT'O OPOIKEHUS pintahiiva

8 JPOYKKU HU30BOT'O OPOKECHUS pohjahiiva

9 JPOXOKU CHIOHTAHHOTO OpOXKEHUS villihiiva

10 KapOOHU3ALMS hiilihappoisuus
11 KHCITUHKA happamuus

12 KHCIIOTa happamuus

13 KOHEYHAsI INIOTHOCTh jaannosuutepitoisuus
14 KOHCHCTEHIINS runko

15 KpernocTh vahvuus

16 KpY’KEBO pitsi

17 OXMeEJICHNE humalointi

18 MIEHHAas I1anka vaahtokukka
19 MUBHBIE JPOKKHU oluthiiva

20 IIUBO BEPXOBOI'0 OPOKEHUS pintahiivaolut
21 MMBO HU30BOTO OPOKEHUS pohjahiivaolut
22 MIUBO CIIOHTAHHOT'O OpOXKEHUs villihiivaolut
23 MJIOTHOCTH paksuus

24 IJIOTHOCTH HAYaJILHOTO CyClia kantavierre

25 COJI0 1 mallas

26 Cycio vierre

27 TeJo runko

28 XMeNb humala
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SuomenKkielinen hakemisto

Termi

1 balanssi

2 bretta

11,12 happamuus

10 hiilihappoisuus
6 hiiva

28 humala

17 humalointi

13 jaannosuutepitoisuus
24 kantavierre
4,5 katkero

4,5 katkeruus

14 koostumus

3 kidyminen

25 mallas

19 oluthiiva

23 paksuus

20 pintahiivaolut
7 pintahiiva

16 pitsi

21 pohjahiivaolut
8 pohjahiiva

14, 27 runko

22 spontaanikdymisolut
1 tasapaino

18 vaahtokukka
15 vahvuus

26 vierre

22 villihiivaolut

9 villihiiva



